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CRAMA CENALOSVADA

AN 2023
SOl Sauvignon Blanc
TIPVIN Sec, Alb, Varietal

Strugurii au fost culesi manual si adunati in 1azi de
. capacitate mica pe data de 19 septembrie.
VITICULTURA Sol : brun roscat, calcaros
Altitudine parcela : 500 m

Ajunsi la crama, ciorchinii au fost sortati manual,
pentru inlaturarea oricaror boabe neconforme sau
VINIFICATIE frunzelor de vita. Apoi, strugurii au fost
desciorchinati si boabele trecute printr-un zdrobitor
cu actiune centrifuga. Presarea s-a realizat cu
ajutorul presei orizontale. Fermentarea are loc in
cisterne de inox.

MATURARE SI Stocarea are loc in cisterne de inox, ulterior are loc
CRAMA CENALOSVADA TNVECHIRE fmbutelierea in sticle de 750 ml.

Culoare : galben-pai

TRASATURI Olfactiv : se regasesc note de citrice, mere verzi,
ORGANOLEPTICE piersici, nectarine, busuioc, tarhon, si in special
cremene.

Gustativ : domina arome de citrice, toast, pepene,
smochine, fagure de miere sau guava, fiind un vin
echilibrat si corpolent.

Volum alcool : 13.5% vol.
PARAMETRI Aciditate totala : 5,11 g/L
Aciditate volatila : 0.25 g/L

TEMPERATURA 7-9° C
DE SERVIRE
ASOCIERE Peste la gratar, sparanghel cu bacon la cuptor,

GASTRONOMICA bréanza proaspata de capra.




