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SOl Merlot
TIP VIN Sec, Rosu, Varietal

Strugurii au fost culesi manual si adunati in 1azi
de capacitate mica pe data de 15 septembrie.

VITICULTURA Sol : brun roscat, calcaros
Altitudine parcela : 500 m
Ajunsi la crama, ciorchinii au fost sortati manual,
pentru inlaturarea oricaror boabe neconforme
sau frunzelor de vita. Apoi, strugurii au fost
desciorchinati si boabele trecute printr-un
VINIFICATIE zdrobitor cu actiune centrifuga. Mustuiala a fost
transferata in cisterne unde a avut loc fermentatia
alcoolica. Fermentatia alcoolica a durat intre 25-
30 de zile. Vinul este nefiltrat.
MATURARE S| Vinul rezultat a fost I1asat la Tnvechit in butoaie de
INVECHIRE barrique timp de 24 de luni, iar ulterior a avut loc
imbutelierea in sticle de 750 ml.
Culoare : rubiniu-violaceu intens
Olfactiv : la primul miros resimtim note de cirese,
TRASATURI merisoare, zmeura, lemn dulce si ciuperci.
Gustativ : La primul miros resimtim note de
ORGANOLEPTICE cirese, merisoare, zmeura, lemn dulce si
ciuperci..
Volum alcool : 14.8% vol.
PARAMETRI Aciditate totala : 5,75 g/L
Aciditate volatila : 0.78 g/L
TEMPERATURA 15-17° C
DE SERVIRE
ASOCIERE Carnuri rosii mai usoare, cum ar fi rata si mielul,
GASTRONOMICA alaturi de legume si ierburi paméantoase, precum

ciupercile si cimbrul.




