CRAMA CENALOSVADA

@ (urdoinn

AN 2023
SOl Chardonnay
TIPVIN Sec, Alb, Varietal

Strugurii au fost culesi manual si adunati in 1azi
de capacitate mica pe data de 19 septembrie.
Sol : brun roscat, calcaros
Altitudine parcela : 500 m

Ajunsi la crama, ciorchinii au fost sortati manual,
pentru inlaturarea oricaror boabe neconforme
sau frunzelor de vita. Apoi, strugurii au fost
desciorchinati si boabele trecute printr-un

VINIFICATIE zdrobitor cu actiune centrifuga, dupa care au fost
lasati pe coaja la temperaturi scazute pentru a
preveni fermentarea pe coaja. Dupa 48 de ore s-
a realizat presarea cu ajutorul presei orizontale.
@ Fermentarea are loc in cisterne de inox.
CRAMA CENALOSVADA N . . .
MATURARE Sl Stocarea are loc in cisterne de inox, ulterior are
INVECHIRE loc imbutelierea in sticle de 750 ml.
Culoare : galbui-untoasa
TRASATURI Olfactiv : aduce arome untoase, dar si indicii de
ORGANOLEPTICE condimente precum cuisoare sau scortisoara.

Gustativ : reflecta o aroma de fructe tropicale.
cum ar fi ananasul, mango si guava

Volum alcool : 14.3% vol.
PARAMETRI Aciditate totala : 4,76 g/L
Aciditate volatila : 0.22 g/L

TEMPERATURA
DE SERVIRE 8-10° C
ASOCIERE Homar, creveti la gratar cu sos de caise, paste

GASTRONOMICA in sos cremos, risotto, branzeturi.




