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CRAMA CENALOSVADA

AN 2022
SOl Feteasca Neagra
TIP VIN Sec, Rosu, Varietal

Strugurii au fost culesi manual si adunati in 1azi

. de capacitate mica pe data de 15 septembrie.
VITICULTURA Sol : brun roscat, calcaros
Altitudine parcela : 500 m

Ajunsi la crama, ciorchinii au fost sortati manual,
pentru inlaturarea oricaror boabe neconforme
sau frunzelor de vita. Apoi, strugurii au fost
desciorchinati si boabele trecute printr-un
VINIFICATIE zdrobitor cu actiune centrifuga. Mustuiala a fost
transferata in cisterne unde a avut loc fermentatia
alcoolica. Fermentatia alcoolica a durat intre 25-
30 de zile. Vinul este nefiltrat.

MATURARE S| Vinul rezultat a fost I1asat la Tnvechit in butoaie de
INVECHIRE barrique timp de 24 de luni, iar ulterior a avut loc
imbutelierea in sticle de 750 ml.

CRAMA CENALOSVADA

Culoare : rosu-rubiniu
Olfactiv : Notele sunt fructate (coacaze, mure,
TRASATURI prune uscate, visine negre) si condimentate
(vanilie, scortisoara, piper, piele).
ORGANOLEPTICE Gustativ : prezente notele olfactive, alaturi de o
textura catifelata, si un post-gust lung.
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Volum alcool : 15.15% vol.
PARAMETRI Aciditate totala : 5,11 g/L
Aciditate volatila : 0.81 g/L

TEMPERATURA 16-18° C
DE SERVIRE

Ideal pentru preparate traditionale: sarmale in foi
ASOCIERE de vita, tocanita de vanat, placinte sarate, coaste

GASTRONOMICA de miel.




